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8 •  Mathieu Girod, vainqueur de la Coupe de 
France des Jeunes Chocolatiers Confiseur, 
un grand de demain

N°509 • NOVEMBRE-DÉCEMBRE 2022 • Abonnements • France 70 € • Étranger 100 € • Le numéro 15 € • Contact : Laurence Jegou • l.jegou@chocolat-confiserie-
magazine.com • Administration générale • Rédaction / Abonnements • Publicité / Petites annonces • Les Editions de la Confiserie • 64, rue de Caumartin - 75009 Paris • 
Contact : Laurence Jegou • l.jegou@chocolat-confiserie-magazine.com • Tél. : 06 17 15 80 24 • Site : www.chocolat-confiserie-magazine.fr • Dépôt légal : à parution • Directeur 
de la publication : • Jean-Luc Parendel • Rédaction : Matthieu Aussudre. • Mise  en page : Spécifique - Sandrine Déplanche • Tél. : 06 83 71 33 84• Photo de couverture : Bûche 
Solstice © Olivier Michallet• Photo : Rawpixel.com/Freepik. Imprimerie Chirat - Saint-Just-la-Pendue • Commission paritaire  : 0217T81230 • ISSN 1768-4242 • © La reproduction 
ou l’utilisation, sous quelques formes que ce soit, de nos articles ou informations sont interdites, sans l’autorisation écrite de l’éditeur.

6
É V E N E M E N T

La finale des World 
Chocolate Masters 

Cacao Barry

18
C H O C '  &  V I N

Le champagne,
une appellation  
en pleine santé

8
Q U E S T I O N  À

Mathieu Girod,
un grand de 

demain

12
À  L A  R E N C O N T R E  D E

Frédéric Bau,
Directeur de la 

création Valrhona

M
AG

AZ
IN

ECH 509  COL AT
CONFISERIE

G L A C ENOVEMBRE-DÉCEMBRE 2022

À LA RENCONTRE DE…

FRÉDÉRIC BAU
Valrhona

Spécial

W W W . C H O C O L A T - C O N F I S E R I E - M A G A Z I N E . F R

CHOC' & VIN 

Le champagne
Une appellation 
en pleine santé

ÉVÉNEMENT 

La finale des World 
Chocolate Masters 
Cacao Barry

BÛCHES DE NOËL 
Les recettes

Photo de couverture: 
Bûche Solstice 

© Olivier Michallet

502 CCM.indd   2502 CCM.indd   2 17/03/2021   10:2717/03/2021   10:27

21
S P É C I A L  R E C E T T E S

Les bûches de Noël
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