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HOMMAGE A GUY URBAIN

Cest avec beaucoup de tristesse que nous avons appris le déces de
Guy Urbain en ce jour de Noél 2017, a ldge de 95 ans.

Cest avec beaucoup de difficultés que nous avons choisi quelques temps
forts de sa vie, tellement celle-ci a été riche.

Le fait de feuilleter les pages de “sa” vie pour cet hommage, mont donné
beaucoup de regrets, ceux de navoir pris plus de temps pour [écouter,
menrichir de sa passion, de ses connaissances...

Regrets également de ne pas avoir pris le temps de lui écrire, lui qui
mécrivait réguliérement pour me faire part de ses idées, de ses conseils.
Je garderai longtemps en mémoire notre premier rendez-vous dans
les bureaux de la rue Caumartin, prévu pour durer une heure, il sest
prolongé tout laprés-midi pour se finir tard dans la soirée.

Il avait ouvert les tiroirs de son bureau, les portes de son placard et devant
des dizaines et des dizaines de dossiers empilés les uns sur les autres, il
mavait dit avec le sourire aux lévres et le regard pétillant : « Ce sont la
tous les projets qui vont moccuper dans les années d venir. »

Son charisme muavait séduit, son énergie mavait impressionné.

Sa biographie Les éclaireurs

¢ 29 mai 1922 : Il nait a Orgeval (Yvelines)

de France

et grandit dans la confiserie familiale Un engagement fort et sans faille
la « Confiserie Saint-Laurent » créée par
sa grand-mere et située boulevard de
Strasbourg a Paris dans le X La confiserie Une belle vie ¢’est une pensée & la jeuncsse réalisée dans I'dge mir
s'appellera ensuite « Douceurs de France ». Cette pensée d'Alfred de Vigay, jo I'si vécue grice au scoutisme

UN JOUR L"APPEL DE LA ROUTE

¢ 1939:11 rejojnt les Eclaireurs de France, Je suis entré aux Eclaireurs de France, en 1939, juste avant la guerre
le mouvement de scoutisme laique. A T'époque yavais 17 ans. C'est I'adol

« I'Appel de la Route » avec |

¢ 1943 : Il s'évade d’'un camp de Service de
Travail Obligatoire (STO) en Allemagne et vit
dans la clandestinité a Paris jusqu’a la fin de
la guerre.

¢ 1946 : 1] se marie avec Alida Hugot.

¢ 1955 : Il crée le magazine professionnel
« La Confiserie » qui deviendra Chocolat et
Confiserie Magazine ».

N <tant ouvert, adcue

+ 1958 : Il crée le Salon de la Confiserie qui j t de réussi sc es profits. Bonne formule puisque g2
deviendra Intersuc, le Salon International '

. . . . . 4 e I'Académic | ise ; ) ¢el ¢F ¢ du Chocolat et de 1
de la Confiserie Chocolaterie et Biscuiterie. » N ! 1 sont i Ouvrier de France
Il crée les « Rubans Bleus » qui distinguent :
les artisans chocolatiers confiseurs dans A5 e enoses S CHCAIORRNAG £6 & PAIL C# JeHGH G 96 PESSoBGE RIE Iour EXticT

C’est la pérennisa un acte de foi pour les jeunes.
des domaines comme la création, I'étalage,
l'exportation...

La demére aventure est la création de la « Journée Mondiale du Cacao et du Chocolat »

Aufildes ans, )'aicula

¢ 1998 : Il crée 'Académie Francaise e T
du Chocolat et de la Confiserie. ) )
Le plus beau cadeau que m'a fait le sco ne. emme. Ell it cheflaine

e De 1999 a 2001 : Il est Président de T a a oy i oS S s
la Confédération des Chocolatiers Responsable & son tour chez les « Eclaireurs de France
et Confiseurs de France. J'si ététotémisé « Kang Dynamique

nsicur Baden-Powell
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[’Académie

Fondateur de I’Académie Francaise
du Chocolat et de la Confiserie

Cest en 1988 que Guy Urbain fonde PAcadémie, batie sur le modele
de PAcadémie Francaise, les 40 académiciens indépendants, ¢lus

par leurs pairs, venus d’univers différents, Sengagent a

étre les

gardiens de la tradition, d’une éthique professionnelle rigoureuse et

incontournable.

Cest avec elle qu’il a initi¢ des actions destinées a développer l'usage
s a la francaise”, créé la “Journée
Mondiale du Cacao et du Chocolat”.

de Pappellation “des chocolat

Un académicien a I’académie

“Académie Francaise du chocolat et de la

confiserie délivre son Grand Prix @ une

sersonnalité ayant servi la cause. Brik
Orsenna esta Phonneur. 1| appartient 2 notre
vénérable modele : I'Académie Francaise du
quai Conti. I a écrit, entre autre, un livre a la
gloire de I'art du sucre, appelé «réve de sucre»
En lui remettant le symbole, jajoute
«lmaginions-nous. que nous aurions a
récompenser, un jour, un immortel, un
vrai, un membre de 'Académie Frangaise
Jondeée par Richeliew. Lorsque vous avez écrit
«réve de sucre», vous éles enlré dans notre

inlimité. Ab ! comme vous savez bien

en parler aurait dit Roxane. Vous avez dil :
«le sucre est un royaume. Un monde sin

gudier, une civilisation secrele avec son éco
nomie,
légendes el ses malédictions. Le sucre, car:
burant du cerveau, notre essence. Le sucre
cest la fele. Le sucre, cest la géographie du
Plaisiv: Vous dites méme que la confiserie.
qui st la cuisine du sucre, ¢'est une frénc
sie, la partouze des saveurs ».
une page de relation exceptionnelle avec un
athlete de la langue frangaise qui jure d'étre
notre complice dans nos combats pour la véri-
té et la conscience. Cest vraiment le luxe des
relations humaines, cher a Antoine de Saint
Exupéry.

ses esclaves,

8 IMondrgiies, Ses

Ainsi §'érit

A La joie et la fierté de Guy Urbain lors de la remise
du Grand Prix Intersuc a I’académicien Erik Orsenna

Ses combats

Il disait souvent qu’un de ses plus beaux combats menés, une de ses plus belles victoires remportées
est celle de la TVA, pour obtenir un taux réduit pour le chocolat.

La lettre au Ministre
Conscients du devoir
d'informer la profession,

sur ce sujet, nous publions
a la suite la lettre adressée
au Ministre, pour marquer

la détermination de ne pas
céder devant I'injustice et de
poursuivre la revendication
d’enquéte fiscale.

| 103 ue 12 Fayer

Monsieur le Minisre

Nos avons s avec \

e
139 rue de Bercy
75572 PARIS cedex 12

Pars,le 31 aoit

de 1.

2004

Vous penser g 3 ere avec e
ribuer, leur seul souci éantde durer
Lapretne

11y a b une ijustice chronique qui dure

stun dén de gl devant impi.

Depuis quarante ans. 1 confisere etk chocolatere sontexcles de b TV aux tus réduit, alors que 98

¢ des autres produits limentaires e sont

2 réponse que Vous nous ey il panenir 3 ce suje,

actuelle dans ses !

s TS i s o WS s 0. Cex Dot en e »

de cabinet, st la
probleme,

cuur puisque

nses e nous obienons se suent [

P des
avec en plus le rappel de la ligilaion

e e handicap imposé | onomic que nous eprisentons ¢
Pourguoipas vous ?
LS propos que Ous ez o encouragent 3 espérer en otre Sncéié

économie st aus de  pchologie»

Comme vous ez ison. \I(!(u ous o e Poclogipenet s ar s s

e 10U oS rencontrés, il en

raitée [ nomalie de la TV qui nous concemne

s sont désab

laquelle e

G " P
‘Fabstention lors desscrutins

notre s particulie, Ne'

pasdelap

Que vous agisie pas comme s s avee
probime e pte chade qe s s s repasen dean os proesaions
Tun que b discriminaion durer, e malise deconfance s ampifer.

Csave un e qe e craton dea
Nous sommes un superbe exemple de discriminaion.

e bonne place dans e déciions  prendre

s Bommes sur leurs acts et non sur leurs paroles.

Nous sommes & votre disposiion pour vous renconirer

Dans cet epoi e et anente. e chocolatens et les confiseurs vous assurent de liniéré

1 quils porent 2 votre acton,

e,

Guy URBAIN
Président d Honneur

la bataille
de la

T.V.A.

ACADEMIE FRANCAISE

Ils partent

LES CHOCOLATS A RANCAISE

a la conquéte du monde

ou CHOCOLAT e b LA CONFISERIE

L'action initiée par
UAcadémie francaise
du Chocolat et de

la Confiserie, pour
développer l'usage de
l'appellation : « Les
Chocolats a la
francaise » a miri au
contact des grands
témoins. Le lancement
officiel a eu lieu lors
du Salon Intersuc, le
31 Mars 2008, a Paris.
En présence du
Président de UAcadémie
et des Présidents

de la Confédération
des Chocolatiers et
Confiseurs de France
et de la Confédération
de la Patisserie, des
invités de marque
sont venus apporter
leur caution a ce
projet et signer l'acte
de baptéme de cette
appellation, destinée a
reconnaitre les mérites
des chocolats produits
a la maniére francaise.
Voici la genése de

cet acte de foi et

les propos qui ont
marqué L'événement.

Guy URBAIN, avec de grands témoins

Si nous vous avons conviés a l'accom-
plissement de ce projet, Cest que vous
représentez, justement, des exemples de
I'excellence du bon chocolat. Nous sommes
réunis pour une déclaration d'amour.

m Une date importante

Ayons  conscience nous vivons

que

aujourd’hui un événement qui conco
développement de la notoriété des

lats fabriqués, d'une

avec des produits exception

REPONSE A NICOLAS SARKOZY

Un superbe exemple
de discrimination

Dans le dernier numéro de
« Chocolat et Confiserie
Magatzine », nous avons
publié la lettre écrite au
Premier Ministre et sa
réponse reportant la ques-
tion vers le Ministére de
I’Economie et des Finances.
Depuis lors, les services
de Bercy ont répondu par
I'intermédiaire du Chef de
Cabinet du Ministre dont

L o o CaBNET 0U

nsTRE DETAT

MANSTRE D LECONOME, DES FINANCES.
ET 06 LMOUSTRE

Monsicur e Président,

Vous aver domandé & encote M. Niols Sory, M i, Mies

e 22 JUL. 0K

i
‘hocolateric confiseic.

L comines de on cmpli d temps e pemec
Fecevor.Je suis en mesure e

Comme vous I savez, Paricle 278 bis du code géndral des impdts soumet 3 tax
0 fon humaine 4 I excepton.

réduit de la TVA les produits desinés & I'alimenat

T i e e o o vl ot (V) . o 5 1

o spponr s priciions uvanies

pas au Miniswe de vous

Les produitsde chocolat préscntés e tabletes ou e
ries définies au llll!ldclmw:xcmd\x X
éndicion duta éduit dela

Ce déeret a 46 modifié par le décret i* 2003-702 du 29 jilet 2001 qui transpose s
2000,

bitons et relevant de ceraines
6692 du 13 it 1976

Profien, aini, du taux réduit de Ia TVA les produits de chocolat présniés en

1t el e denies e it 3005703 s, e mime
présen

T chocolat aux noisetcs gianduja.

e de oo et de son cott budgéaie, évals & 500 millons
Compie i précde et e son col bt

Gemande.

Je vous prie de croie, Monsicur le Président, & I'assurance de ma considération
s

distinguce

Monsicur Guy URBAIN
Président d'honneur de I Union Inteprofessionnellc
de'la Piissri et de la Chocolatrie Confisric

103 me Lafayete

75481 Paris Cedex 10

19, oy Tl 44 75672 PG 2

g

e soie
‘

Le Président Serge Couzigou et Guy Urbain, ouvrent la réunion,

= Pourquoi ?

Pourquoi avoir généré cette idée 2

Parce que, dans ['histoire de I'économie, il
y a des opportunités a saisir afin de profiter
d'une vérité qui se révéle au fil du temps.
Nous sommes entrés dans I'ére du chocolat
Nous, francais, qu'apportons nous d’excep-

Pour sen faire une idée, il importe de
e développement du chocolat

de. de connaitre les formes
réglements qui le gouvernent. Regardons

la bataille |
de la ,ﬁhog

| Depuis le 29 novem!
_rJ —/-J el

des produits de la ¢
taux réduit de TVA. |
La raison est que depuis six années, les démarches se suc

de réglementation f
et de c

dent s:

soit rétablie entre les chocolats et les honbons par rapport & tous

Depuis quarante ans, I'économie de notre secteur professionnel
VA discriminatoire : (19,6 % au lieu de 5,

Et depuis quarante ans, tous les ministres et leurs fonctionnaire:

‘mais jugeant que la France ne pouvait se permettre le sacri
laterie et la confiserie.

Dans ce combat pour I'équité, nous avons bénéficié de la déte
Sartini, consultant fiscal qui s'est totalement investi dans la rép:

Avec lui, et le concours permanent de la Confédération Nationa
avons contacté et rencontré toutes les instances politiques des dif
Président de la République, le Premier Ministre, les ministres de
et ceux du Commerce et de I'Artisanat, nous les avons tous vus ¢

Léclaircie est venue de Saint Georges de Didonne, dont le Maire

de I'Agriculture et de la Péche, et Secrétaire d’Etat au Budget du

Gréce 2 la complicité de Laurent Morelon, chocolatier 2
formelle, Dominique Bussereau a accepté de nous receve
comme chocolatier témoin. Nous avons une fois de plus énoncé
rement |"attention du ministre sur « I'illégalité » d’une applic
a forme des chocolats de la catégorie 3 non prévue par |

tenant

Vot Morsieu e e nous publions la lettre, I caégori «chocolt de ménage» T ot tion spécifique et aussi d’examiner la possibilité d'une extensior
Nots vous avons dit ce que nous pensons dilatoire une fois de plus. Los crespedits d choona even doc 8 i o nant particuliérement les artisans.
Quelle s cxpérer -

Nous avons demandé la caté;

sorie 10, qui dans 1'énoncé de la di
concerne les bonbons de chocolat.

Nous n'avons pas €té suivis, sur le coup, dans le choix de cett
e. c'est le chocolat de la catégorie 3 qui a bénéficié de I'ext
abusive de forme que nous avions dénoncée. Cette décision
r de la responsabilité comme secrétaire d’Etat au Budget de I
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Créer, partager,
accompagner

Les artisans chocolatiers confiseurs lui doivent beaucoup.
Infatigable visionnaire optimiste, il était en mouvement
permanent. Il a organisé de nombreux voyages avec

les chocolatiers confiseurs en France et a Pétranger.

A Réception a ’Elysée autour du Président de la république
Nicolas Sarkozy. Remise d’un Saint-Nicolas en chocolat
réalisé par Yvon Berthelot.

De gauche a droite : Sonia Dairin (Rouen), Guy Urbain (Revue),

Katherine Khodorowsky (Académie), Thierry Atlan (MOF), Gilles Daumoinx (Paris),
Francis Boucher (Confédération), Pierre Sartini (Paris), Nicolas Sarkozy (Président),
Yvon Berthelot (Noyon), Thierry Lalet (Bordeaux),

Christian Constant (Paris), Isabelle Guéné (Paris).

Ecrire

Guy Urbain avait la passion de
Compagnons Pécriture.

de Route Il avait publié¢ entre autres
“Compagnons de route”, livre de
bord ouvert a 20 ans.
Il Pavait dédié a tous ceux qui
avait été ses compagnons de route.
Parmi eux, on retrouve
des personnalités telles
que Robert Baden-Powell,
le fondateur du mouvement scoutiste.
Ses compagnons de route étaient aussi des
livres. “T'erre des Hommes” d’Antoine Saint

Maintenant, le « chocolat » dans son ensemble est libre Exupéry, dont Guy Urbain reprenenait cette
célebre pensée qui marque la relation humaine :

Mais qu'est-ce que le chocolat au regard de la directive européenne et de son application fiscale

Z ; A\

A Visite avec des chocolatiers de la Chocolaterie Robert 3 Madagascar.

£ 00000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000s00ssscsoscscssssss

— p « Le véritable amour n’est pas de se regarder
lat” détaxe i

v Ce n'est que ce que nous avons |'habitude d'appeler le chocolat « noir ». Pun Pautre mais de regarder ensemble dans la
méme direction », « La Rage de convaincre »

102004, par:décision ministoriells; 'ensembla Ce n'est pas le chocolat au lait, pas le chocolat fourré, pas la couverture de chocolat au lait, pas le chocolat blanc, pas

atégorie « Chocolat » est désormais soumis au AT tein-Rlanc
‘orr?menl en estion arrive/a ca que cide la digue les barres enrobées classiques, pas les bonbons de chocolat de Marcel Bleustein-Blanchet.

scale concernant I'ensemble des produits de . oo i s i

ynfiserie, sur ce point particulier ? Jusqualors le chocolat noir n°était admis au taux réduit de 5,5 % que sous la forme de tablettes ou de batons. On en tecesscssscsscsae PN

ation que le méme chocolat carré était 2 5,5 % et rond a 19,6 %. Désormais la simplification est totale et

(noir) est soumis au taux réduit de 5,5 %, quelle que soit sa présentation, y compris les moulages de sujets

posés de « chocolat ». Ce n'est qu'une bataille de gagnée, mais elle va dans le bon sens ¥ Chocolat et Confiserie
Magazine féte le numéro 400

CHOCOLAT
CONFISERIE

ns 1pres des pouvoirs publics pour que I'équité

les autres produits alimentaires solides ou d'objets cc

est puni, sans raison, par I'application d'un taux de Nous allons continuer notre lutte pour Iéquité fiscale, notamment pour le chocolat au lait. Paradoxalement, celui-ci,

plutdt ap

€ par les enfants est surtaxé. Au nom de quoi ?

 ont compati 2 cette situation, la trouvant anormale,

a consommation du chocolat (noir). Cela va dans le sens de I'éduca-

elles dispositions tendent a encoura

ancier de la manne procurée par la TVA sur la choco- . :
€ procuree Ao 00t du consommateur et de I'intér

de son pouvoir d’achat
C'est une opportunité pour baisser les prix et vendre plus. Tout le monde y trouvera son compte.

rmination, de I'assistance et des relations, de Pierre

ration de cette injustice Merci M. Dominique Bussereau, vous étes le premier 2 avoir eu le courage politique de faire (partiellement) Numéro 400
cesser une injustice fossilisée dans les services du Ministére.

le des Chocolatiers et des Confiseurs d

ance, nous

férents gouvernements qui se sont succédés. Depuis le Clest un événement, chaque fois qu'on passc une dizaine. Cest encore plus émouvant lors-

quion passe une centaine.
Cest le cas, puisque ce numéro de * Chocolat et Conflserie Magazine " est le 400°: clest-
dire que depuis décembre 1947, o est sortie la premitre édition de " La Confiserie , aprés la

I"Economie et des Finances, les ministres du Budget

{revus. A la longue, la pression finit par payer

il
est M. Dominique Bussereau, actuellement ministre KUI:“,-:M*,““ olaterie et de Ia confiserie.
et 0c .
temps ou Nicolas Sarkozy 1 Bercy Cela représente plus de 40 000 pages.
Loriginalité de " Chocolat et C i ine " est d'avoir été et il

Georges et proche du Maire, et sur notre insistance
ercy pour la question TVA, avec Christian Constant
nos revendications, F ni a attiré particulie-
ation non conforme et r

d'éducation, de recherche, dinnovation, de promotion, qui  bien servi et qui sert toujours
Tunivers des petites et moyennes entreprises et des artisans.

Cest toujours 'sccompagnatrice du Salon INTERSUC.
Cest toujours Ia propagandiste de I'Université du Chocolat et de Ia Confiserie.

rictive des services fiscaux

Cest toujours delaC
France, de PROMOSUC. avec la certification de Chocolatiers-Confiseurs-Conseil, de Académic
du Chocolat et de la Confiserie qui, avec la Confédération a généré les Assises Nationales du

loi. Le ministre de faire vérifier cette situa-

d'un taux réduit 2

atégories de chocolat concer-

a is et la réalisation qualité * Chocolat acao.
En bref, nous avons éé la voix de la profession depuis 56 ans.
rective-qualité, sur laquelle se base I'administration, Soit 400 numéros
Cestavec fierté que le chemin parcouru, et les services que nous avons pu
développer pour que i i pérenni

Merci a tous les fidéles qui sont nos lecteurs.
Merci & toutes les entreprises qui nous aident a poursuivre la mission par leur publicité.
Cest un univers gagnant.

atégorie 10 jugé

s doute trop importante. En

ension du taux de ec la suppression de la condi-

ministérielle a été prise le 29 novembre 2004, dernier
ominique Bussereau. 29 octobre 2004
ominique BUSSEREAU, Guy URBAIN

Guy URBAIN
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LE SUCCES BERCKOIS

as de la

confiserie

glorifie le métier

'QUIPR

C’est le nom d’'une série de
quatre émissions de télévision
produite sur la chaine France 3,
au mois de novembre dernier

a une heure de grande écoute,
pour deux d’entre elles.

Le sujet était de mettre en
valeur des artisans méritants,

a la réussite acquise,

se préoccupant de trouver un ou
une passionnée pour perpétuer
le savoir-faire et la réputation de
lentreprise. La Confiserie était
de la Féte.

Cest Jean-Yves Matifas,
fabricant des “Succes Berckois”,
dans sa bonne ville de Berck-
sur-Mer qui a été le grand
témoin pour représenter notre
métier. Il illustre la fabrication
manuelle des bonbons de
sucre-cuit, sortants beaux

et translucides de ses mains,
devant les consommateurs
séduits, passants devant

Jean-Yves Matifas,
Champion du savoir-faire
et de la communication

Les bocaux traditionnels,
a Pancienne, pour conserver
Pintégrité de la qualité

Les passants dans la
rue Carnot et les clients
dans le magasin sont
admiratifs devant la
maitrise professionnelle
de Jean-Yves.

“NDRA LA SUIT

E K?JJ

son magasin, attirés par

la bonne odeur des parfums de
ses sucettes et berlingots, qui font
la réputation de Berck-sur-Mer.

C’était beau de voir Jean-Yves
Matifas travailler le sucre
devant des apprentis éventuels
repreneurs. Le chatoiement
des couleurs données au

sucre émerveille et fait saliver.
C’était vraiment conforme a
l'appellation de “Marchand de
Plaisirs” de I'ancien temps.

C’est un peu un pelerinage aux
plaisirs de I'enfance ? L'audience
de ces émissions a été de plus
d’'un million de téléspectateurs.
Quelle Hymne au Métier de
Confiseur !

Ce réveil confine a la fois de I'art
et du bon goit.

Les bonbons de Jean-Yves
sont si beaux qu'une artiste
photographe en a fait une
collection d’'images pour créer
des cartes postales de réve.

Le sucre tiré, geste
d’amour pour créer
de la beaute

Jean-Yves Matifas mérite

un grand coup de chapeau

pour sa brillante prestation
conduisant a la formation de
jeunes, dans son magasin, pour
faire suite a l'entreprise qui dure
maintenant depuis 95 ans. ll

Par Guy Urbain



